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[ 2006/06/01 (木) 03:11 ] ˂ はれ スロー三昧 木桶倶楽部 
東証マザーズの篠崎屋（2926）ストップ安が二日続いた

あと昨日はストップ高になったようだ。下がりだしたの

でどこまで下がるか予想が付かなかったが、反発したよ

うだ。どこまで上値を上げるか気になるところだ。 

豆腐業界初の株式公開した企業だったので注目していた。 

 

 

大阪スローフード協会の「木桶倶楽部」が発売した京都

市の羽田酒造三から木桶仕込みの酒が届いた。 

一口飲んでみると、スッキリした味わいのなかに作りての高度な加工技術を感じた。樽酒のようなプ～ン

とした木のにおいはあまり感じなかった。木桶仕込みの酒は小布施の桝一酒造さんに続いてこれで二回目

となった。 

イカリスーパーや高島屋でも販売予定らしい、、、。 
 
[ 2006/06/01 (木) 07:28 ] ˂ はれ 燃える言葉、燃える男、、、、 

 福井県産業情報センターが発行している「月刊フロム」
6 月号に、税理士 K 氏の記事が載っていた。私募債を発

行した際に大変お世話になった先生だ。 

 

記事は、商売を伸ばすための数字の見方、考え方。利益

に対するスタンスという内容で来月号にも引き続き連載

されるようだ。 

 

利益は事業存続費 

利益の源泉 

税金と内部留保は正比例 

必要利益は予想以上に高いもの 

次回からの連載記事が気になるところ、、、。 
 
[ 2006/06/04 (日) 14:05 ] ˂ はれ 東京出張報告  

久し振りに東京に行った。いやぁ～、、東京ってすごいと

こですね。人が多いですわぁ～、、。日本の極致って感じ

がして、大阪なんか田舎に感じた。大阪が田舎だとする

と福井は過疎地ですかね、、。 

 

平成18年度第一回味噌技術講習会が東京の全味ビルで行

われた。 
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内容としては 

「こういう手はいかが？」 

-私が考える味噌の新商品開発への取り組みと PR-  

 みそ健康つくり委員会 委員長 高梨修氏 

「残留農薬のポジティブリスト制度への対応」 

-加工食品メーカーがなすべきこと- 

 財団法人日本食品分析センター 中村宗知氏 

「味噌業界におけるポジティブリスト制度への対応」 

-社団法人中央味噌研究所主任研究員- 磯部賢治氏 

「世界の大豆需給について」 

-生産と安定確保への取り組み- 

 三菱商事食料本部オイルシードユニット部 沼尻浩司氏 

この技術講習会毎回楽しみに参加させていただいているが、最後の大豆需給の話が非常に興味深かった。 

世界の大豆生産国はアメリカ、ブラジル、アルゼンチンの三か国で世界の８０％を生産している。 

世界の生産量は、22000万トン、そのうち 

米国 8400万トン 

ブラジル 5700万トン 

アルゼンチン 4000万トンの生産量。 

つまり北米と南米で占めていることになる。この三カ国の生産量がどうなるか、、。中国が今年どれだけ輸

入するかが国際相場を握ることになるらしい。 

米国は生産量が頭打ちで植える場所がないので反収を上げるしかなく、反収を上げるには効果があるGMO

大豆に走らざるを得ない。現在米国の８７％が遺伝子組み換え大豆で増える傾向にある。 

ブラジルのマットクロスト州にはセラードという 505百万エーカーの手付かずの低潅木地帯があり、比較

的容易に畑に出来る地帯があるそうだ。ここにアメリカの巨大資本が参入して将来大豆畑にしようとして

おり、日本の丸紅も参加しているようだ。 

アルゼンチンの大豆は品質が悪いため、ほとんど油や大豆粕で販売されており、日本にはほとんど入って

きていない、世界一安い大豆らしい。 

世界の貿易量は 6000 万トンといわれ、そのうちの 27000 万トン、約半分を中国が輸入している。中国自

体も大豆生産国で 1700万トン生産しているが、十年前輸入はゼロだった。わずか 10年ほどの間経済成長

に伴って肉食化が進み家畜のえさが必要となって世界最大の輸入国になった。 

バイオマス、バイオディーゼルが進み、大豆、とうもろこし、菜種、パーム油などのエネルギー産業用の

需要が興りファンドが投資してきている。 

日本の大豆需要は 450万トンでそのうちの 350万トンは油用で、残りの 100万トンが食用、豆腐・納豆・

味噌・醤油・豆乳に使われている。国産の生産量が 20万トンほどで自給率は 4～５％のきわめて低い作物。

その中でも有機大豆は 630 トンとか 1000 トンといわれているから、国産の有機大豆製品を口にするとい

うことは、いかに難しいかがよく分かったのと同時に、自給率が低い分もろに国際相場の影響を受けやす

い構造になっていることは、早く何とかしないと、われわれの生活に大きな影響を与える。 

最低でも食用の 100万トンぐらいは自国でまかなえないものかと改めて思った、、、。 



 3

 
[ 2006/06/05 (月) 09:16 ] ˂ はれ 海外通販支援 

B 社から海外の通販支援システムの案内を受けて、資料

を申し込んだ。言うまでもなく、和食が海外で伸びてお

り味噌屋醤油の需要も多いようだ。 

案内書を読むと、英語の出来ない、通関手続きの知らな

いものでも親切に対応していただけるようなので、これ

なら出来るようだ。 

海外の個人向けに果たしてどれだけの販売が見込めるか

未知数だが、やってみる価値はある、、。 

庭のつつじの花がきれいに咲いていた、、。逆光だったので写真の右上にかげりが出ている。心霊写真では

ないので、お間違いなく、、、。 
 
[ 2006/06/06 (火) 05:16 ] ˂ はれ 健康診断 

平成 15年以来だから三年ぶりに健康診断を受けた。最近

体調が思わしくないようなので、今回の検査はどうなる

か気になるところだった。 

 

検査結果は、肝臓・血液には全く問題はなかったが、胃

カメラで胃の潰瘍とピロル菌がいることが分かった。ま

た、血圧が高いのと心電図に異常があることが判明。約

一ヶ月後に再検査となった。 

気持ちはまだ 40歳だが、肉体の老化はやはり免れない、、、。 
 
[ 2006/06/07 (水) 09:53 
˂ はれ 青森から特別栽培大豆 おおすず入荷 

特栽の大豆が入荷した。大阪のM社さんからのご依頼の

品。紙袋には使われた除草剤の名前と回数が記載されて

いた。主にこの大豆は豆腐屋さんがよく使われていると

聞いている。艶麗とよく似た感じだけれど、初めて使う

品種だ。 

今日の東証は安かった。15000 円になったのでほぼ底値

圏でないかと思い、二銘柄を指値で注文した。 

買ったのはプレナスとメイテック。プレナスはほっかほ

っか弁当と、めしや丼を経営している会社で、メイテックは機械、電子、半導体の開発の技術者を派遣し

ている会社。 

まだ下がるかもしれないが、この辺が仕込み場かと思った、、、。 
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[ 2006/06/08 (木) 07:48 ] ˂ はれ 世界同時「株安」ですかねぇ 

大麦が色づいてきた。これが大麦の穂。皆様ご存知でし

たでしょうか？ 

写真をクリックすると拡大します。 

 

長雨が降るとこの「らっきょ」みたいな粒のところに水

が溜まり、カビが生える病気に、麦はなりやすい。 

稲の穂は下に向かうが、麦の穂は上に向かって伸びてい

る。 

米は陽性で麦は陰性だ。 

米は春に植えて陽性な暑い夏を過ぎて収穫されるが、麦は秋に蒔いて、陰性な寒い冬を経て春に収穫。 

穂の形にも表れている。 

今年は気温が低かったけれど、後半天候に恵まれていい麦が収穫できるようだ。営業の途中麦畑で撮影。 

おいしい麦茶、麦味噌になりそうだ、、、。 

東証は朝から、下がりっぱなしで世界同時株安の感じ。 

昨日仕込んだ二銘柄もさがった、、、、(汗) 

今が買い時ですね、、、。 

ナンピン買いにでたいところ。資金があればですけど、、、(笑 

うちは味噌屋なので、塩なら一杯ある。 

大丈夫、安心してね、、、塩漬けなら得意だ、、、(笑 

今回は一年ほど「味噌漬け」にしておこう、、、。 

おいしい味噌漬けが出来そうだ。（やや自嘲気味、、） 
 
[ 2006/06/09 (金) 05:58 ] ˂ あめ ん～ん、やはり難しい 

この写真は何かといえば、そばを麹にしたもの、、、。 

澱粉質なら麹に出来ると考えて、まずそばを麹にしてみ

た。できた麹を食べて見ると甘みがあり、そばの味がし

た。 

で、これを甘酒にしてみたが、マニアックな味になった、、、

(涙 

速い話が、おいしくなかった、、、。 

やはり甘酒は、米がいいようだ。 

次はとうもろこしを麹にしてみるつもりだ、、。 

果たしてうまくいくかどうか、興味深い、、。 
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[ 200606/10 (土) 07:44 ] ˂ はれ ん～ん、やはり難しい 

とうもろこしを麹にしてみたが、うまくいかなかったよ

うだ。しかしところどころ白い斑点が出来ているので、

もう一度挑戦してみる。あと少しで出来そうだ。 

 

写真がピンボケでハッキリしていない。 

 
[ 2006/06/11 (日) 07:48˂ くもり 計量オーバー 

仕込みの遅れを取り戻そうと思って連日ピッチを上げて

仕込んでいた。昨日は一日に二回の仕込を行った。 

全量混合機の中に、一回目の混合を行い、次に二回目の

二回目の仕込を行った。 

一回目の味噌を桶に移さずに二回目の仕込みを足したら

計量器がエラーとでてそのまま元に戻らなくなった、、

（涙 

測定能力を超えてしまったのが原因。全部出して空にし

ても、測定値はエラーとなったままで、元には戻らなくなってしまった。 

写真はたまたまそのときに写していたもの、、。 

麹をバンバン混合機の中に入れていた、、。このあと壊れるとは夢にも思っていなかった。 
 
[ 2006/06/12 (月) 07:19 ] ˂ はれ 最新型パソコン 

使っていたノートパソコンが故障。 

キーボードに入力すると、急にテケテケテケという太鼓

をたたいたような音がして、画面に全然違う文字が入力

され止ってしまう。メールを書いていると、急に送信さ

れたりする奇妙な現象がおきだした、、、。 

パソコン屋さんに見てもらったら、本体は大丈夫でキー

ボードの故障と分かった。修理に出す一週間はかかると

いうことで、とりあえずデスクトップ用のキーボードを

買ってきてつなげた。何とか問題は解決したので、このまま使うことにした。 

ノートパソコンの画面を見ながら、デスクとトップ用のキーボードを打つという、ò最新型óのパソコンに

なった。 

ブラインド打ちが上達しそう、、、(苦笑 
 




